
皮をむいて、ひもで吊るして軒下に干して…皮をむいて、ひもで吊るして軒下に干して…

柿の季節になると、せっせとする “しごと”。柿の季節になると、せっせとする “しごと”。

大変だけど、その時間がなぜか楽しい。大変だけど、その時間がなぜか楽しい。

自分の手でおいしくする、自分の手でおいしくする、

秋の “しごと” を始めましょう。秋の “しごと” を始めましょう。
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柿の保存とおすすめレシピ柿の保存とおすすめレシピ

農文協

カットして冷凍すカットして冷凍するる
柿の豚肉炒め／柿とベーコンのチーズ焼き  ほか

柿ドレッシング／柿のココアプリン
ペーストにすペーストにするる
丸ごと柿のシャーベット
丸ごと冷凍す丸ごと冷凍するる

焼酎に漬け焼酎に漬けるる


